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81,a,15 5,1

к 5-11 классы
7,8

Итого
2в,2

46,8 19,2 0,48 1,2в

0,92 5,27 3,69 0,96

0,02 0,02 5,76

- Учащиеся 5-11 классов
16 ,|,620,72 2,в2

кра кабачковая (пром.)
3а

60

18,29 зЕ,6,1 l86,8l

пк42
4

Макаронн ые изделия отварные с
сыром 180 55 1з,8 43,03 340,61 77,3( 0,5,1 22,s2 3,,a8 0,17 0,08 0,07 0,01 ,l,в7 0,96 0,з

Напиток 200 7,5 0,4 0,1 2 ?1 ,|0 6 9 8 0,05 0,м 0.52 0,01 70 0,3северный с ламинариями

Итого

25 4,5

83

,!,rЕ 0,23 10,25 4,| 1,25 37,5 0,95 25 1,5 з,63 0,0,1 0,01

5-11 клrассов ьская пл 5-1'l классы

79,9 505,4l 89,94 3,07 1,87 2,52 0,3

за
Пом 0,55 0,1 123,Е 8,,a 12 l00,,l 0,2 15 0,04

5,02 1,32 0,15

15,6 0,5,a 145 0,02

- Уча
свеlкий пл

0,1

ткм2
15
(14оъ)

Говядина в кисло-сладком соусе
100 ,l01 ,l0,7 16,57 l7,8 28з lб 21 ,l63

3 27о 6,3,1 0,05 0,0,t l 0,01 2,в

тк35
(март)

Картофельное пюрq 150 24,04 2,51 5,44 20,3 132 17 29 1,1 171 1,1 о,21 26,1 0, ,| 1 0,06 0,0,{ 0,2 0,06
ттк45 питок 200 7,5 0,4 0,1 22 f1 'l0 6 9 1,1 8 0,05 0,0,a 0,52 0,01 70 0,3северный с ламинариями 40 7,5 1,17 0,23 22 в7,17 11,Е 60 1Е,8 1,52 з6,8 0,8 2,1 5,81 0,07 0,03

168,2 21,36 85,9 591,47 9з '13'| 291,1 7,26 930,8 2,88 98,17 0,31 0,05 91 3,3,| 0,06

3аведующий
GтоловоЙ

Иолжffiь)
Т.Г. Левченко

дOkтмЕýт IюдIисАн
жЕктроннOйfiOдпи(ъю

2иrD4ш)F8Аts;r6р l б8взсF2}зсА83ts 1

Iftну впrланl Корнпенкr }Iprнa fimвовва {техrо.тогi
с -1 1.08.20]} по З0. t 1.202.1

Технолог

подписи)

IKt'l92

0"|,{

Хлеб северный

0,0з з,63

18

,1,1

0,04

0,15


