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D
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-ýffiьаниеблюда Выход
гр./мл.

l_]eHa

руб,коп
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о
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в1

мг

в2

мг мг

А

мг

Е

мк
2 8 о3 10 1 14 15 16

ики 14 кпассов
Оryрец свеlкий (порционно) bU 30 ,,3 0,ф 0,$ 8 11,5 21 0,3 s 0,1 0,1 5 002 0,0] 1,2 0,Ф

55,44
Гуляш из говядины 100 ,110

15,5 l5,9 3,1 ж л 1Ф 2 27о 6,з 0,0a 0,1 2 0,01 2,2

Каша перловаiiЪйщБii-- ,150 18 14,6 з7,7 зm з7 s 1s 1,ý 142 в 0,07 0,0l 2 0,6з 6,9

Чай с лимоном без сахара 200 0,з 0.ф 4,р 8 5 l0 10,а 1 з

дарницкий 25 4,5 !,4 0.2Е 51,5 0,ф 0,s з7,5 0,s

70,5{ ф,44 15,39107,5 2о 32,27 618,72 в2 $2 4.ъ 6,4 зз,1 8,а 0,14 10,1з 0

- Лыотники 1-4 ки
пк5з
(ян6)

Салат из белокочаiiой кБфБr 60 10 0,s з,Ф Ф з1.2 9 1в,2 0,з9 1Ф 1,8 0,18 6 0,02 0,Ф 2з,1 0,02

э12.2

Рассольник Ленинградсiий с
мясом со сметаной- 250/1 5/1 ( 52,56 7,Ф 5,32 17,2 1ф,6 34 21 79 0,6 29,з 0,Ф 0,07 Е 0.2l 0,2 0,Ф

тк з9
{яffв)

котлета Любительская из минтая 100 45 9,2 6,75 6 61 42 0 lФ 1 121 l3,9 0,ш 0,Ф 2 0,1 3 0,8 0,Ф

з],Ф з9,8з
Картофель, запеченныЙ по
деревенски 150 3,1,58 4,61 6,15 21.19 93 з1.7 ,21 0,16 0.01 ъ,a5 5a 0,20 .65

Яблоко 100 26 0,4 0,a 9,8 16 9 11 2.2 2lo 2 0,1 8 0,03 0,02 10 0,02

21диа
Напиток апельсиновый без сахара 200 15 0,1 0,и 2,а7 9,4 5 2 3 1 0,01 3 0,4

Итого

дарницкий 4,5 1.4 0,2Е

2 7s,75

0,и

1s

0,s

7,]5

7,21

7,6 0,21

l1,75 0,s

1.\2 3,1 5

1417,17 l l.a з,15

0.1

за

0.s l 3,зз ý 12 0,Ф

0,35 а1,5

0.17 0,@0,17 Е,з 0,ф100 46,94

- Льготники 5-11 классов

s,qГуляш из говядины 100 110 15,5 1 5.9 з,l 2s 14 д 1s 2 2fo 6,g 0.и 0,1 2 1 0,01 2,2
пкзб
1

Каша перловая с овоцами 180 20 11,4 45,24 & в,2 2ц 192 39,6 0,Ф 0,01 2,4 0,76 8,28

тк27 Чай с лимоном безЪхара 200 0,3 0,ф 4,22 8 5 10 10.8 1 з

дарницкий 25 4,5 1,a 0,28 10,25 51,5 0,04 0,з5 7,21 !1,75 098

15

зз,6 Ф.Ф 4,п 6,51 052,9

сах
100 l,ý 6.9 2? з 0,з ]0 0,q 2,4

8,s 0.15

0.ф ш 0,Ф 0,и

- Льготники 5-1 1

капусты

пк12
(ян6) ,

Рассольник Ленинградский с
мясом со сметаной- 250/15/1( 52,56 7.Ф 17,2 1Ф,6 21 79 ] t,9 0,т Е,з 0,ф 0,07 8 0,2l 0,2 0,Ф

]u,4
т{ 39
(ян!)

котлета Любительская из минтая 100 45 92 675 6 6] 4? 18 1ф 1 42,4 13,9 11,06 0,Ф 0.Ф 2 0,13 08 0,85

запеченны по_
150 31.58 4,61 615 э1,48 2?1.19 9з 31,7 121 016 0,01 54 0,28 1,65

Яблоко 100 26 0,a 0,a 9,Е 4т 16 9 11 2.2 278 0,1 8 0,0з 0,02 10 0,02

21дir
алельсиновый сахара 200 15 0.1 0,ф 2.о7 9,Ф 5 2 3 1 0,01 з 0,a

дарницкий 25 4,5 0,2Е 51,5

Ф,75

0,q

lil

0,ý

7.41

7.21

7.51 0,Е

375 0.ý

5.щ з,15

10.25

-х,

3,15

,100

15l8,8 0,ш

1

капусты
6,9 Ф 15 2f Ф з0,65 0,з 10 0,Ф 2,1

за

0,03 00415 1,6 5.
Салат из

классов

гr12
(март)

Рассольник Ленинrрадский со
сметаной 250/,10 26,02 3 5.Е 17,2 1ý з{ 27 79 1 0,24 26,4 0,ф 0,ф Е 0,2l о,2

тх з9
{япв)

котлета любительская из минтая 100 66,4 6,75 ý ý1 42 l8 1Ф 42,4 з24 1 з,9 ,06 0.Ф 0,ф 2 0.13 0,8 0,85

2
(яхз)

Картофель, запеченный ло
деревенски 150 3,1 ,58 4.61 6,1 5 21,19 9з зj,7 1.21 0,1 6 0,01 il 0,26 1,65

пшеничный + 20l20 о 2,|2 0,a3 18 0,6 0,5 9,& 4з

тк 21 напиток апельсиновый 200 15 0,2 ъ.1 104 з 5 0,] 32,6 0.з5 0,Ф э 0,01 5 0,1

163 21 зз в91 19 1s 1,s 86 {, 14 52 10,21 019 97,3в 79 aэ 16,02 2,5

Ko,lry вш;tап: Коркпспr<о Нрнна Иваиовва 1техяо;tог)
t$яlс.цсн: с 31.08.20]3 по JO.i l.Jtl24

дrэкýlЧТ* "г п ollliисý i
элЕктрQll}I0Й пtцпltс-ыt:

: 90D4D9l;ff AB4iiI, l бtlI]

3аведующий
столовой

т, ог

1т l9 lv l1

1

7.21

l

5r,5

Оryрец свежий (порционно)
0,5

иета-сах.диабет-л ьготн ики
пх5з
(янв) ф 52 з9

2

lянв)

янз) 39

]

8

ю,424.2i ф,2
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Льготники

;юкумн}лт ll0ЁlЁЁfi ý кова
:}JlýктрOiш{O Й псlдпи*ьtсl

{lсртнфик*,г: St]}Jfidld;t}?FA4ýý l $l}gАý( ?3ý9[:I}I*SЯS?l lИЭ i l
Ko:,tv ltкдялl; jtыK{)*A *A.,:lёl{Y}i 1{А l0Рi} Ht}H д i Гl]} i ЁIи jllr

0 ;{i.t}9";tiэ} л* ?fr , l ?.J{}З4

Минеральные вещества ВитаминыПищевые
вещ-ва,

D

Ns
сб.

рец.

Наименование блюда Выход
гр./мл.

L{eHa

руб,коп

Б ж у

эц
(кил

кал

с
а

мг

м
s
мг

р

мг

Fе

мг

к

м г

I

мг

Se

мг

F

мг

в1

мг

в2

мг

U

мг

А

мr

Е

мк

10 ,18 1914 15

10 1,8 0,18

1 8 16 22

60 48 9(янв)

2

0,96 з,06 4,14 16,2 0,з9 180 0,02 144002 2э,4 0,о2

4 75 6

- Льготники 'l 4 кпассов
11 12 1з

из белокочанной капусты

з

2 сменап.и

тк 12
(сон),,

Рассольник Ленинградский с
мясом со сметаной l50/1 5/1 с 60,14 6,87 7,о2 19,4 1з2 il 27 79 1 з12,2 4,9 0,26 29,з 0,04 0,08 0,21 а,2 0,65

12,51

тк З9
(янв)

котлета Любительская из минтая 90 64,48 9,18 7,88 5,4 m1,6 з78 16,2 162 0,9 38,1 6 19,1 9,95 0,07 0,08 1,8 0,12 0,77

frк42
2
(янв)

Картофель, запеченный по-
деревенски 150 з1,58 4,61 6, 1 5 221,19 9з з1,7 1,21 018 0,01 54 0,28 165

северный(с лам)
пшеничный + хлеб

25t25 9 э,8 05 123 1з,5 m 17,25 1,08 0,08 0,8

Груша 130 54,6 0,52 0,39 1з,69 61,1 24,7 15,6 20,8 201,5 1,з 0,1э 1з 0,02 0,м 6,5 0,52

тк 21 напиток апельсиновый 200 17,5 0,2 25,7 104 8 з 5 0,1 ,,6 0,35 0,08 з 0,01 5 0,1

7,67

2 смена

Итого 2в 25 890,89

ин

12 21 7 8411,5 0,з 18 1.2 005

406 3,070,4 0,2з

0,18 00310,2 0,02з0 3,80,55 0,1

24 ,о

(порционно)
свежии с зеленью

ик - льготники 1-4 классов

60!2

2а,24

тк5 Макаронные изделия отварные 150 ,15 25 48 з3,з 191 1э,2 8,4 4з,2 0,96 102 1з2 0,07 0,0з 0,04 0,s 0,07

(сен.)
Тефтели из говядины с рисом
соусом томатным 130 108,28 1з 7 15 18,2 38 2 1 18,4 1,5 1в2 10,8 1,54 27,6 0,05 0,0з 2,е 4

тN 27 Чайссахаромслимоном 200 э,zz 0,з 45 8 5 10 1 g 1 3

дарницкий 30 7,5 1,68 034 12,з 61,8 0,05 о42 8,65 45 14,1 1,18

Итого 166 18,73 2о,24 82,6 568,8 7а,75 s,4 178,6 4,18 4а2 1з,92 1,72 58,и 0,09 14,1 4 58,1 619 007

259,7t l41,4: 2в,2!Всего за день 41з,з 4А,87 45,24 z07,41 1459,69 286,2 ;10,5l 1 1,85 ]66,4 14,88 1 19,2{ 10,19 0,з2 71 09 ]0,25 з,14

Обод - Льготники 5-'l'l классов {доп.инф.2 смена )
ттк5з
(янв)

из белокочанной капусты 100 11,72 1,6 5,1 6,9 80 52 15 0,65 300 3 0,з ]0 0,0з 0,04 0,04 2,4

тк 12
(сен),,

со сметаной
ик с

]50/15/,l( 60,14 6,87 7,02 19,4 з4 27 1 з12,2 4,9 0,26 29,з 0,04 0,08 8 0,21 о,2 0,65

тк 39
(янв)

котлета Любительская из минтая 40,06 10,2 8,75 6 24 42 18 180 1 42,4 1э2,4 13,9 11,6 0,08 0,09 2 01з 0,8 0,85

38,04

Картофель, запеченный по-
деревенски 180 37,9 5,53 7,з8 з7,78 265,4з 47,в 11 1,€ 1,45 0,19 0,01 m.54 64,8 0,g 1,98

хлеб пшеничный + хлеб
северный(с лам) 10 3,8 05 12з 1з,5 66 1,08 0,08 0,8

13,69 201,51з0 5з,8 0,52 0,39 61 24,7 15,6 20,8 2,99 1,з 0,1з 13 0,02 0,04 6,5 26

тк 2'| апельсиновый 200 16,42 0,2 25,7 1а4 8 з 5 0,1 32,6 0,з5 0,08 3 0,01 5 0,1

2 смена
свеlий с зеленью

989,53 в27

и

8012 16 2в 9,34 0,4 2,4 9,6 0,0641

0,45 0,26 91,м 5,16 3,48

0,74 0,14 0,24 0,0413 6 0,02

- Льготники 5.11 классов

ттк1 10
(сен.)

Тефтели из говядины с рисом
соусом томатным 130 108,28 1з,7 15 1в2 з8 2 118 4 1,5 182 10,8 1,54 276 0,05 00з

тк5 Макаронные изделия отварные ,l80 22 з,6 5,76 з7,56 1з,2 8,4 4з,2 0,96 61,2 0,7з 12,1 0,8 0,1 0,02 0,в 00з
ц27 Чайс9ахаромслимоном 200 5,22 0,з 15 45 8 5 10 1 & 1 з

Хлеб дарницкий 30 7,5 1,68 0,з4 12,з 61,8 0,05 0,42 8,65 45 14,1 1,1 0

1 0,52 ф,52Итого 2о,а2 21,24 ffi,12 611 74,59 бз,4 180,92 4,2в 389,2 13,9з 1,78 5з,з о,17 14,1 6,м 0,03

48,74 50 з8 1600,5з 319.6 12,55 1277,\ 155,8{ 16,45 19,6{ 1 0,97 0,43 81.88 l51,5l 11,2 3,51

3аведуюtлий
столовой

ilOK "fjý{ lt ff i lt)j ll' }JсА}l
i}iпк,грil] п t0fl пOдпlк,,ьк.l

ldфrr\ BH_:lalll l,,riPltrtt,tпltl i{цлl1,1 l;NH:trlotlilrr { lcrtI{) llil.)

ния
:l}i] l),,1ш|J Гý r\ 1}"}6 l:

с 31-0tJ,t0]]l trg "}t}.lt.20!d

за день

Технолог отдела п

Т.Г. Левченко

17 2|J 21

lтк5з

о,72

132

100

25l25

I руша

Итого

259

414,о4
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Минеральные вещества ВитаминыПищевые
вещ_ва,

Ns
сб.
рец.

-Wgfб блюда Выход
гр./мл.

l-{eHa

руб,коп

Б ж у

эц
(кил

о
кал

с
а

мг

м
s
мг

р

мг

Fе

мг

к

мг

I

мг

Se

мг

F

мг

в1

мг

в2

мг

с

мг

А

мг

Е

мк

D

мкг
1 2 22

3а

7 0,3 м 0,0511,5 21 1,8 7,20,18 0,0з10,2 0,02

4 ( 6 7

30 з,80,55 0,1

,lб10 1511 1412 13

оryрец све>мй с зеленью

3

- Льготники 14 классов
B012 12

Льготники

(порционно)

20,24

тх5 Макаронные изделия отварные ,l50 15 2,5 4,8 зз,з 191 13,2 8,4 43,2 0,96 102 1,з2 0,07 0,03 0,04 0,96 0,07

Тефтели из говядины с рисом
соусом томатным 130 ,l08,28 1з7 15 18,2 259 38 22 1 18,4 1,5 182 10,8 1,54 27,в 0,05 0,03 29

Чайссахаромслимоном 200 5,22 0,3 15 45 8 5 10 1 1 з
Хлеб дарницкий 7,5 1,68 0,з4 12,з 61,8 005 о,42 8,65 45 14,1 1,18

166

Льготники
31,2 0,18

82,6 568,8 s,4

ттк53 из капусты(янв) 9 1,8 е

418 14,402 0,091 3,92 9,791,72 58,м 58,1 6.19 0,07

16,2 0,39 180 0,02 1,440,02 2э,4 0,02
,l0

480,96 з,06 4,14

Обед - Льготники 1-4 классов
60

тк 12
(сен),,

Рассольник ЛенинградскиГс
мясом со сметаной l50/,15/1c 60,14 6,87 7,02 19,4 1з2 м 79 1 з12,2 4,9 0,26 0,04 0,0в 8 0,21 0,2 0,65

тк з9
(янв) из минтаяКотлета 90 64,48 9,18 7,88 5,4 201 6 з7,8 162 162 0,9 з8,16 19,1( 12,51 9,95 0,07 008 ,8 012 а,72 а,77

ттк42
2
(янв)

эапеченный по-
150 з,1 ,58 4,61 6,15 з1,48 221,19 39,8з 31,7 1,21 0,16 0,01 25,45 у 0,28 1,65

пшеничный +

,ный(с лам) 25l25 9 э,Е 0,5 25 1э,5 m 17,25 1,08 0,08 0,8

Груша 130 54,6 0,52 0,з9 13,69 61,1 24,7 15,8 20,8 2,ss 1,з 0,13 13 0,02 0,04 6,5 2,в 0,52

тк 21 17,5 0,2

25

25,7 104

890,8s

6 з 5 0, 1

7,67

32,6 0,з5 0,08

1з,

0,01

0,4

5 0, 1

4,ф з,07

иток
Итого

3

0,2э

314

Льготники
1459,69 11 14,88 10, 0,32

Ja
8012 16 2а 9,з4 0,4 112 2,4 9,6 0,0641 0,74 0,14 5,06 0,24 0,041з,6 0,02

- Лыотники 5-1 1 классов

Всего за

свежий с зеленью

118,4

пк1'|0
(сев.)

Тефтели из говядины с рисом
соусом томатным 130 ,108,28

13,7 15 18,2 з8 2 1,5 182 10,8 1,54 27,6 0,05 003 2,9 4

тк5 Макаронные иэделия отварные 180 22 5,76 з7.s 1э,2 8,4 4з,2 0,96 в1,2 0,7э 12,1 0,8 0,1 0,02 0,8 0,0з
тх 27 Чай с с лимоном 200 0,з 15 45 8 5 10 1 з 1 з

дарницкий 30 1,68 0, з4 12,э 61,8 0,05 о,42 8,65 45 14,1 1,18

Льготники
10

Итого 2о,а2 24 12 611 бз,4 4,2в

15 27 3 0,3

1,78 53,з о,17 14,1 6,04 0,0з

0,65 0,03 004 0,04 2,4100 6,911,72 1,6 5,1
из белокочанной капусты

о - Льготники 5-1 'l классов

т{ 12
(сен),,

Рассольник ЛенингрЪдскr,М с
со сметаной l50/1 5/1 ( 60,14 6,87 7,02 19,4 u 27 7s 1 з12,2 4,9 0,26 29,э 0,04 0,08 8 0,21 0,2 0,65

тк з9
(янв)

любительская из минтая 40,06 10,2 8,75 6 42 18 180 1 42,1 1з2,4 1з.9 1 1,06 0,08 0,09 2 0,13 0,8 0,85

38.&

ттк42
2
(янв)

Картофель, запеченный по-
деревенски 37,9 5,5з 7,38 э7,7в 2€5,43 47,8 111,6 1,45 0,19 0,01 зO,у 64,в 0,34 1,98

Хлеб пшеничный + 1gr"6
северный(с лам) 25l25 ,l0 з8 0,5 12з 1э,5 ffi 17,25 1,08 0,08 0,8

Груша ,130 53,8 0,52 0з9 1з,69 61,1 247 15,6 20,8 2,99 1з 0,02 0,04 65 052

напиток апельсиновый 16,42 02

14

104

989,5з

8

22

3 10

ь,27

32,6 0,з5 0,08 з 0,01

0,45 0,26

0, 1

5,16 з,48

1к21 200

414,04 48 74 50,38 1600,5з з19,6 277,| 16,45 119 6( 10,97 0,43 81,88 11.2 з,51

3аведующий
столовой

п

дO}d},мн Iт I1цц,t}J(AH
:)j{fi Kl],fi , It IOf t пtцfi lтс:i,к)

Кпяу Bн,:talt: Хорнпспю }Ip*t,m $lýaлfi}ýa {т€ýrlолtl.i

ия
2 }0t}l0ý}lt{,{l}.{{rý l

с ,:t l .$8.](}]],} lro :}{i" } l .]i}!$

Всего за день

технолог от,

Т.Г. Левченко

8

(оон,)

30

7,5

80 52

1з2

100

180

;48,0 51,5r
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Сср,пфнхшr,; ýСD2&64t7FА4ЁЕ l 5ВЁАDР?ЗВ9ЁВ l0Ёý8?rё4] t l
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с 26,09.?t23 ло 26. l].2O?4

Минеральные вещества ВитаминыПищевые
вец-ва,

Ns
сб.

рец.

Наименование блюда Выход
гр./мл.

Цена
руб,коп

Б ж у

эц
(кил

о
кал

с
а

м г

м
s
мг

р

мг мг

Fе к

мг

I

мг

Se

м г

F

м г

в1

м г

в2

м г

с

мг

А

м г

Е

мк

D

мкг
16

12 11,5 1,8

1 2 4 8 1 в 22

30 1,3 21 7 0,3 84 0,05

,19 20 21

0,06 3,8 0,,|8 0,0310,2 0,02
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к-Уча
6012

1-4 классов к 1-4 классы
Оryрец свежий с зеленью
(порционно)

тк5 Макарон ные изделия отварные 150 15 4,5 2,8 зз,з 191 13,2 8,4 43,2 0,96 102 1,32 20,21 0,07 0,03 0,04 0,96 0,07
ттк1 1 0
(фн,)

соусом томатным

'ефтели из говядины с рисом
130 ,108,28

13,7 13,1 18,2 38 1 1 8,4 1,5 182 10,8 ,1,54 2т,6 0,05 0,0з 2,9 4

с лимономс 200 5,22 0,3 ,l5 8 10 1 34 1 з

дарницкий 30 7,5 ,|,68
0,3,1 12,з 6,|,8 0,05 0,42 93,6 ,|,68

1 62, 9,6 0,05 0,1 1,,18

,|,1 8

смен 2 смена
1,8

Итого 568,8 56,4

48 з1,2 9 180 0,18

п

,48 18,3 82,6 15,6 3,88 ,04 'lз,1,|,19 0,19 0,01 6,19 0,07

0,96 3.06 1"l1 0,02 1,440,02 23,1 0,02

Салат из белокочанной капусгы
16,2 0,з9

еся 1-4 классов-Уч
60 10

тк12(
янв)

Ра ссольник Ленинградский с
мясом со сметаной 250/1 5/1 с 60,1 4 5,32 5,32 27,85 1з2

тк з9
(янв)

котлета Любительская из минтая ,100
64,1 8 6,75 6 42 18 180 1 12,4 1з2,4 1з,9 1 1 .06 0,08 0,09 2 0,1 з 0,8 0,85

39,83 25,45

тк42
2
(янв)

Картофел ь, запеченный по-
150 31,58 4,61 1 56, з1,48 221,19 9з 1,21 0,16 0,01 54 1,65

Хлеб пшеничный + хлеб
северный(с лам) 25l25 10 1,1 3 0,55 зз,48 1 1 5,35 1з,5 66 11 ,25 1,08 81,8 3,9 14 0,0Е 0,0з 0,8

1з,69
Груща

130 54,6 0,52 0,39 61,1 21,7 15,6 20,8 2,99 ,1,3 0,13 ,|3 0,03 0,04 6,5 0,52

напиток апельсиновьй 200 17,5 0,2 25,7 104 8 3 5 0,1 з2,6 0,08 з 0,01 0,1

к-Уча 5-11 классы
8,19

0,1 6

Итого 24,91 942,6,| 6,77 39, l7,з9 з,94 2,5

тк1
,|,59 ,|0 0,16 109,02 0,82 0,09

5
5

,00 56,750,38 0,19

иеся 5_1,1 классов

10,08
ныеа отва 150 15 з 4,8 з,1,3 ,|91

11 7 зб 0,8 51 0,61 0,67 0,08 0,02 0,67 0,02пк
24,23Витошка 200 20 0,2 95 60 2о з 2,3 15,2 0,3 0,34 20 130 1,68

Хлеб дарницкий 25 4,5 1,4 10,25 51,5 0,01 0,з5 78 1,1 ,|,8
8 0,04 0,08

2,35

0,98

9,19
1,7

к 5-'t 1 классы ьская плата
1,3 11 ,5

1,27 2,01 0,5

6012 0,06 7 0,з 1,Е 7,2 0,05
30

446,52 85,79 з5,19 1,8 18,08 1,1 130 2о,02 4,16

0,18 0,0э10,2 0,02

Огурец свежий с зеленью
ительская плата

Итого

5-1't классов

(порционно)

к-Уч

ттк1 10
(сен, )

м томатным
из говядины с рисом

1з0 108,28 13.7 15 ,| 8,2 25g 38 22 118,4 1,5 1в2 10,8 ,l,5,| 27,6 0,05 0,0з 2,9 1

цзделия отварные 180 22 3,6 5,76 37,56 22s,2 1з,2 8,4 4з,2 0,96 61,2 0,7з 12,1 0,8 0,1 0,02 0,8 0,021к27 Чай с с лимоном 200 5,22 0,3 10,73 ,|4,1з 8 5 10 1 3
Хлеб дарницкий 30 7,5 1,68 0,з,l ,|2,з 61,8 0,05 0,12 93,6 ,|,68

2"| 6 9,6 0,05 0,1 1 8

420,817з 20,58 21,16 82,59 606,13 70,75 56,4 178,6 ,|,18 15,01 3,88 59,5 0,92 0,26 0 13,12 6,03 0,02

Заведуюций
столовоЙ

Иолжность)
Т.Г. Левченко

доk]/мЁнт ltодпи(аt{
}JlEKTPo}týoй пOдгtисью

fiому tыдяв: Кпрпиеmю }Iри:на Нвановнв ('гехяолог)

290.D4D9Ёtl^I]46p l

с } 1.08.2023 rru 30. l 1.2024

Итого

Технолог

подпиф)
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31,7 0,28

0,з5

0,28

3,8 12 84


